comunicazione

SOMDERTHEMEN  SIZILIENS WEINE

Von Dichtern und Denkern inspiriert

Stand: 18.01.2024 | Lesedauver: 7 Minuten

Von Matthias Stelzig

Die Griechen brachten in der Antike die Reben auf die Insel. Malereien in einem Weinkeller auf Sizilien
erinnern an diese lange Tradition.

Guelle: Matthios Stelzig

Sizilien halt reichlich Uberraschungen fir Weinliebhaber bereit. Im siddstlichen

Zipfel der Insel sind gleich mehrere Tropfen der Extraklasse beheimatet. Und

weil das Auge mittrinkt, passen die umliegenden Barockstddte als Ausflugsziele

nach der Degustation perfekt ins Bild.

ie Sonne brennt heif} auf Matteo

Cattanias Weinberge. Zum Gliick

reflektieren die Kalkbiden einiges
von der Hitze. ,,Der Scirocco®, sagt der Winzer
mit breitem Grinsen, ,,ist da manchmal eine
Abkiihlung®. Er meint den Wiistenwind, der oft
im Herbst von Afrika heriiberweht. Ein Wind, der
fiir seinen heifien Hollenatem bekannt ist, also
alles andere als kiithlend — Matteo weif3 das

natiirlich.

Doch sein grimmiger Humor ist nicht gespielt.
Denn das Klima — und vieles andere — hat hier
seine eigenen Regeln. Der Winzer stapft weiter
iiber die eigentiimlich helle Scholle, vorbei an den
kleinen Reben-Bdumchen, die sich hier in Mulden

ducken, geschiitzt vom Wind.

Die Weinlagen seines Weinguts Gulfi in Pachino
liegen am duflersten siidastlichen Zipfel Siziliens.
Viel niher an Afrika als an Neapel oder sonst
einer grofieren Stadt auf dem Festland. Selbst

Tunis liegt weiter im Norden.
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Der Nero d'Avola floss einst durchs
Rohr

Hier wichst Nero d’Avola, die bekannteste Sorte
Siziliens. Die Weine sind dunkel und kraftvoll,
waren jedoch lange Zeit namenlose Massenware.
Zur Hochkonjunktur vor tiber 100 Jahren wurde
der Wein in Marzamemi, dem Hafen von Pachino,
{iber Rohrleitungen an Bord von Dampfschiffen

gepumpt und nach Marseille verfrachtet. In
Frankreich half er schwichlichen Weinchen

als Verschnittpartner auf die Beine.

Portal des Weinguts Gulfi auf Sizilien

Qualle: Matthias Stelzig

»Pachino®, sagt Matteo und lisst den weifien Sand durch seine Hand rieseln, ,das
war der Durchbruch®. Kalkhaltige Bden gehdren zum Besten, was Rebstécken
passieren kann. Von solchem Untergrund profitiert zum Beispiel der berithmte
spanische Sherry, und eben auch der Nero. Der pordse Stein speichert Feuchtigkeit,
ohne die Wurzeln unter Wasser zu setzen, und gibt einen deutlichen Mineralton.

Und dann braucht es noch einen Winzer wie Matteo.

Sein Vater schuftete 20 Jahre in Frankreich und Deutschland, bis er auf Sizilien die
erste Anbaufliche fand, und verbesserte mit dem Sohn iiber die Jahre jedes Detail.
Das Wetter war da nicht das gréfite Problem. Manchmal denkt Matteo an Leute
zuriick, die versprechen zu arbeiten — und stattdessen die Trauben aufessen oder
gleich die Batterien aus dem Kiihlhaus klauen. Und manchmal denkt er auch an
Friedrich Hegels ,,Erscheinungsweisen des Geistes®. Also kurz gesagt die
Entwicklung eines simplen Eindrucks zu einer unendlich verfeinerten Palette von

Ideen, Geschmacksrichtungen, Wissenschaften.

Aus der trockensten Region Europas

Die Weine, die er heute macht, entwickeln eine
unglaubliche Finesse, die er aus jeder Lage
herauskitzelt. Der Sanloré, auf dessen Boden wir
stehen, hat unter den duftenden Bliiten und

Gewlirzen eine kithle Mineralschicht.

Die Reben des Baronj sind 40 Jahre alt, werden
wie alle biologisch bewirtschaftet ,,und nie
bewiissert®, schwort Matteo, ,,obwohl es die
trockenste Gegend Europas ist“. Der Boden hat
einen kleinen Anteil Lehm. Hier verschrinkt sich

der Kalkton im Wein mit dem von Blutorangen, Brombeeren und einem Touch
Tabak.
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Ganz anders dagegen der Nerojbleo: Er wiichst in Chiaramonte Gulfi in den Hiigeln
von Ibla etwas weiter im Westen, und wird nach langer Mazeration in Eichenfdssern
ausgebaut. Danach schmecken die verfliissigten dunklen Friichte reif mit Noten wie

Leder, Kaffee und ein paar mediterranen Krautern.

Ein antikes Theater mit 15.000 Plétzen

Wir fahren weiter nach Siracusa an der Ostkiiste. Das Stddtchen war in der Antike
ein Top-Standort der Wissenschaft. Hier philosophierte Platon, und Archimedes
tiiftelte an der neuesten Waffentechnik. Angeblich soll er mit Parabolspiegeln sogat
eine ganze romische Flotte in Brand gesetzt haben. Aber das konnte auch die Idee
eines Literaten gewesen sein, der, wie so viele danach, von Siracusa begeistert war.

Wir kénnen es ihm nachempfinden.

Ohr des Dienysios im Parco Archeslogice della Neopolis

Qually; pictire aliancs | imogeBROKER

Aischylos, Pindar, Bakchylides und Simonides gehorten zur Créme de la Créme der
Dramatiker ihrer Zeit und wussten die kulturelle Infrastruktur wohl zu schitzen.

Bereits das Amphitheater der griechischen Kolonie zihlte 15.000 Plitze. Ein

rémisches Nachfolgemodell glinzte mit Spezialeffekten. Auf der mit Wasser
gefluteten Biihne wurden sogar Seeschlachten nachgestellt -— ob nun mit oder ohne
Archimedes’ Parabolspiegel, sei dahingestellt.

Direkt daneben offnet sich im Kalkfelsen das

»Ohr des Dionysos“. Die 64 Meter weite Hohle,

deren Offnung tatsichlich einer riesigen

Ohrmuschel dhnelt, ist ein akustisches

Meisterwerk. Nur zwei von zahlreichen

Sehenswiirdigkeiten, jetzt wie einst. Cicero

hochstpersénlich, einst Statthalter von Sizilien,

bezeichnete die Metropole — damals doppelt so

grofd wie heute — als ,,gréfite und schonste aller

griechischen Stidte“.
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Spielwiese von Barock-Baumeistern

Daran hat sich bis heute nichts geéindert. Dieser Eindruck verstérkt sich mit jedem
Schritt iiber das polierte Pflaster der Gassen auf der Altstadt-Insel Ortygia. Auch
wenn die Stadt heute ein véllig anderes Gesicht hat. Die Piazza Archimedes mit
ihren Palazzi und dem Artemisbrunnen ist ein einziges Barock-Ensemble. Das hat

eine buchstiblich erschiitternde Ursache.

Machdem Syrokus einam Erdbeban 2m Opfer fiel, wurde nohezu dive gesamte Stadt in barockem Sl

Maria della Colanne auf dem Damplotz Piazza Duoma
unse: pirturs cance  Bisagent-orsne/ Schickart

Denn ein Erdbeben im Jahr 1693 verwiistete die gesamte Region von Catania an der
Ostkiiste bis Scicli ganz im Siiden so heftig, dass Siracusa und viele andere Orte
praktisch dem Erdboden gleich waren und seinerzeit zur Spielwiese

zeitgendssischer Architekten wurden.
Am heftigsten erwischte es das Val di Noto, weshalb Noto selbst heute den wohl

grofiten vollstindig barocken Stadtkern hat. Die gewdélbten Fassaden sind mit
steinernen Reliefs von Blittern, Siiligkeiten und Muscheln verziert. Von jedem
Balkon blicken verschnérkelt-grinsende, steinerne Masken die Besucher an.

Das Barock-Flair dieses Landstrichs ist gut fiir eine mehrtigige Rundreise. Und zur
Abwechselung kann man spiter an der traumhaften Kiiste die Windsurfer im hohen

Wellengang beobachten.

Algenkekse zum floralen Frappato

Oder einen Besuch bei Arianna Occhipinti

einlegen. Die Winzerin serviert ihren Rotwein mit
salzig-pikanten Algenkeksen. Das Rezept dafiir
hat sie aus Japan mitgebracht. Die leicht scharfen
Noten harmonieren iiberraschend mit dem
Frappato. Im Gegensatz zum Nero d’Avola ist
diese alte sizilianische Sorte jenseits der Insel
kaum bekannt. ,,Die leichten Roten waren frither
maximal sechs Monate haltbar, erzihlt Arianna,
»immer weniger Winzer wollten sich das antun.“

Zudem sind die Ertrége klein.
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Den Wein brachten urspriinglich die Griechen nach Sizilien. Uberliefert sind

Abbildungen von ausgelassenen Gelagen auf antiken Gefifien. Die ersten Reben auf
der Insel wuchsen mit einiger Wahrscheinlichkeit sogar genau hier im Anbaugebiet

in Vittoria, wo Arianna heute Besucher auf ihrem Weingut empfingt.

Die Frappatos der studierten Onologin duften nach Veilchen und exotischen Bliiten,
schmecken nach Kirschen und pikantem Pfeffer. Mit wenig Tannin und treibender

Sdure passen sie auch zum sizilianischen Sommer.

Goethe hat die Weinkennerin inspiriert

Im Boden von Vittoria schiebt sich tektonisch die afrikanische unter die
europdische Kontinentalpatte. So wechseln sich die Bodenformation hier schnell ab.
Auf Lehmkalkbdden entwickelt ihr ,,Bombolieri“ mineralische Eleganz und

Alterungsfihigkeit, die ihm viele nicht zutrauen.

Helle Scholle, roues Land; Blick dbar die bergige Landschaft von Butera mit Waeinreben.

Gruedle: picture aliance / Zoonar

Arianna gilt als ausgemachte Expertin fiir die Sorte, ihre Weine sind eine Referenz.
In ihren Weingirten wachsen Dutzende Wildkriuter, am Rand Olivenbdaume. Die
Biodiversitit ist ein Baustein fiir ihre Weine. Fragt man sie nach ihrer Inspiration,
sagt sie: Johann Wolfgang von Goethe, ,,wegen seiner Analysen der Natur und des
menschlichen Handelns*.

Gaetana Jacono ihrerseits schmiickt die Etiketten
fiir ihren Rebensaft mit einem Motiv von Dante
Alighieri. In seiner Gottlichen Komddie fiihrt der
Renaissance-Dichter Himmel und Hélle
zusammen. Auf Flaschen von Valle dell’Acate
stehen seine iiberlappenden Kreise fiir die
Rebsorten Frappato und Nero d’Avola.
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Duft von Frichten und Mahagoni

Deren Cuvée heifdt Cerasuolo di Vittoria und ist erstaunlich viel mehr als nur eine
simple Mischung. Die hellroten Tropfen — im sizilianischen Dialekt heifit Kirsche
»cerasa“ — schmecken frisch und lebendig. ,,Und sind Jahrzehnte haltbar, wenn man
hart daran arbeitet®, weify Gaetana. Damit wire der nichste Aspekt eines

Spitzenweins abgehakt.

Thr 2014-er duftet nach reifen Friichten und gleichzeitig nach alten Mahagoni-
Mobeln. So intensiv prasseln die Geschmackseindriicke auf den Gaumen ein, dass
man erst gar nicht weifi, was man zuerst sagen soll. Feinste Frucht, seidiges Tannin
und dazu eine frische Sdure. Auf einer kithlen Mineralschicht tummeln sich feinste

Beerenaromen, denen man lange nachschmecken kann. Gottlich.

Die Teilnahme an der Reise wurde unterstiitzt von ,,Sicilia en Primeur, Unsere
Standards der Transparenz und journalistischen Unabhdngigkeit finden Sie unter

goz.as[unabhaengigkeit.




