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VINI E COCKTAIL

Vini bianchi e rossi per la tavola di Natale e
Capodanno

Nuove etichette, grandi classici, edizioni limitate da abbinare ai pranzi e alle cene delle Feste
DI ANNA MAZZOTTI
22 DICEMBRE 2023

vero, basta stappare una bottiglia di champagne o di spumante e subito si pensa a un

brindisi, a una ricorrenza importante, a un party o alle feste pit amate, Natale e

Capodanno. Ed é vero che spesso le etichette sparkling risolvono e nobilitano pranzi

e cene, con la loro capacita trasversale di accompagnarsi a molti piatti, ma la scelta
di grandi vini bianchi e rossi da abbinare alle specialita della tradizione puo riservare
incredibili soddisfazioni, senza necessariamente osservare la vecchia regola di bianchi con il
pesce e rossi con la carne, anzi, divertendosi e osando accostamenti pitli inusuali.

Un trend che del resto € gia molto diffuso tra i wine lovers, sempre alla ricerca di nuove
esperienze enologiche, tra etichette di grandi denominazioni e piccole rarita da scoprire,
soprattutto tra i vitigni autoctoni riscoperti di recente dopo decenni di abbandono.

Sempre molto richiesti sono i Barolo, Barbaresco, Brunello, Chianti, Amarone e i corposi blend
dei Super Tuscan, ma anche i bianchi, quelli profumatissimi dell'Alto Adige e del Friuli, come
Gewurztraminer e Sauvignon Blanc, o il Grechetto umbro: anche loro, spesso, hanno grandi
possibilita di invecchiamento che li rende «compagni» ideali di piatti dai sapori decisi, come
pietanze orientali, formaggi stagionati, arrosti e specialita al tartufo.

Nella gallery vi consigliamo alcune etichette ideali per le feste e le pietanze da

abbinare.
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Castellaro Soave Classico Doc, Suavia

Castellaro, insieme a Fitté e Tremenalto della linea «! luoghi» seno i tre Cru unici nel loro genere nati da
tre Unitd Geografiche Aggiuntive (UGA) rappresentative del terroir del Soave Classico. Color giallo
paglierine luminose, cattura con i suoi sentori minerali, le note di pepe e la fragranza di gelsomine. Un
vino deciso, energico, con finale lungo e salino. Da antipasti, piatti di pasta con verdure e secondi di
pesce.
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