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GRILLO

IS LEKKER THUIS

Sicilizanse wijn lijkt soms te draaien om Nero dAvola en de rode wijnen van de Etna.

HET WIJNMAGAZINE VOOR LIEFHEBBERS & PROFESSIONALS

Maar het prachtige eiland heeft ook een populaire witte vanéteit, die net zo veelzijdig

is als Sicilié zelf: grillo.

DE AFGELOPEN
VIJFTIEN JAAR
HEEFT GRILLO EEN
BEHOORLIJK
SPECTACULAIRE
COMEBACK
GEMAAKT

TEKST: LARS DANTELE MV

oegegeven, er gaat niks boven wijngebied

de Etna. De wijnen zijn & zeer originesl, van

hoge kwaliteit — zeker de rode — an 22 wor-
dan gemaakt in sen spectaculzire settiing. Maar
Sicihd hesft byna 100000 hectare wajngaard
Imeer dan Zuid-Afrika en bina net zoweel als
Dwitsland!), waarvan da DOC Etna nog geen 1000
hactare uitmaakt. Er is dus vesl meer. zoals Nera
di#wola. Dis is ook al jaren hesl bekend, zij het in
Medarland vooral als soepsle, zwosle, betaslbare
win. En de afgelopen jaren iz Grllo naar vorem
gatreden, als het witte aquivalent van Nero dfvo-
la. De aanplant van de druif is sterk toagencmen
en da wijnen blijken veelzjdiger dan gedacht.

MOOIE COMEBACK

Grille was coit in de eerste plasts bedoeld voor
da verbatering vam marsala, de sens zo beroam-
da versterkte wijn van hat wasten van het ailand.
Die werd wooral gemaakt van catarratte biznco,
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die heel ruims opbrengstan geeft. en van inzolia.
Grillo bleek de kwalitert van marsasla inderdaad
goed te doan en de aanplant nam in korte tyd
enorm toe. In 1950 stond er meer dan 8000 hec-
tare van, maar dat liep in de tweede halft van de
twintigste eeuw terug, tot er in 2004 nog maar
2300 hactare over was. Ongetwijfeld kwam dat
ook door de tsloorgang van marsala van gosde
kwaliteit.

De sfgelopen vijftien jaar hesft grillo schter ean
behoorlijk spectaculaire comeback gemaski: de
aanplant in 2020 was maar lisfst 8444 hectare.
MNog steeds staat hij vooral in het westeljke desl
van Sicilié, met de provincie Trapani voorop, ge-
volgd door Agrigento en Palermo. Maar grille is -
met uitzondering van de Etna - over het hala &i-
land populair geworden. De toename in zanplant
valt samen mat het succes van de DOC Sicilia, die
in zijn tienjarig bestaan enorm gegroeid is Izi) het
daels tan kosta van bepaslds IGTwijnen).




TWEE BIOTYPEN

Ondanks dat grille een relstief jonge vanatet is,
kent het ras behoorlijk wat intravanétals diversi-
teit, zo heeft onderzoek =angetoond. Dat hesft
geleid tot de classificatie van twee algemens bio-
typen leen scort subvariteiten met sen identiek
genotype, maar verschillende verschijningsvorml.
Biotype A hesft vnj compacte trossen en geeft
wan nature wijn met meer zuren en een lagere pH
dan biotype B. Hij wordt gekenmerkt door aroma'’s
van citrus- en tropische wruchten. Biotype B hesaft
ean minder compacts tros, met meer ruimte fus-
sen de druiven. Het sap bevat doorgaans meser
sutker en minder zuren, en hesft sen hogere pH.
De wijn 15 wat breder en heeft mear structuur,
mat aroma'’s van njp fruit en specerjen.

VELE GEDAANTEN

Het bovenstaande werd uitgelegd tijdens sen re-
cent bezoek aan Sicilig, door de cencloog van pro-
ducent Fondo Antico én het consorzio van de
DOC Sicilia, Lorenza Scianna. Tijdens de proeverij-
en ga je dan uiteraard op zoek naar die verschillen.
Helaas stonden de biotypen niet vermeld bij de
wijnan — za zijn waarschijnlijk cok niet altyd ew-
dant woor de producent zalf — maar duidelijk werd
dat Grllo er in vele gedaanten 5. Dat zal zan de
varschillende biotypen liggen, maar uitersard ook
san de herkomst. Sicilid is topografisch en ook
geclegisch enorm divers; lokale klimatologische
varschillen kunnen groct zijn en ook zin de bo-
demtypen gevarieerd. Zelfs binnen het westslijke
deel van het eiland, waar zo weel grillo staat, zin
terroirverschillen onmiskenbaar, door hoogtever
schillen, de invloed van de wind Idie dicht bij zee
groot is) en verschillen in kalk-, klei- en iizergehal-
te in de badam.

INTERESSANTE ARDMA'S

Maar waarschiynlijk belangnjker 1z dat je als win-
maker vele kanten op kunt met grille. Vroeg cog-
sten — vaak al lvanafl half augustus - gesft uiter
gard lichtere wijn, met minder slcohol en frisse
zuren. Goeds zuren zijn sowieso een kwaliteit van
Grilla: de pH higt dikwijls op 3,1 2 3.2. En da aro-
matische potentie is aanzienlijk, met allerlsi groe-
pan aromastoffen die een rel (kunnenl spelan. Van
nature iz Grillo dis 13 gemaakt van npe druivan
bahoorlijk aromatisch, met duidelijk herkenbare

musksataroma’s - niet vreemd, gezien het feit dat
een van zijn ouders muscat dBlexandrie s (zis ka-
derl. Die aroma’s worden bepaald door stoffen dis
terpanen heten en die ruiken naar verse druiven,
rozen an andsre blosmen, maar ook citroenachil,
nootmuskaat, munt en zelfs basilicum. Een anda-
re aromagroep die van belang is, wordt gevormd
deor de thiclen. Dit zijn viuchtige, zwavelhouden-
de stoffen, die groen-vegetaal kunnen ruiken
{busxus, breml, maar ook zuurtropisch-fruitig (pas-
sievrucht, grapefruith.

Verder kunmen er bshoorlijke smaakwerschillen
tussen wajnen zijn als gevolg van opvoeding, zoals
langere rjping sur lie. Mieuw hout kom je woor
Grillo nauwelijks tegen, mede omdat dat de van
nature interessante aromatsche expressie zou
werandaran.

WAAR VOOR JE GELD

Da verscheidenheid aan Grillo is (dusl best groot,
van stuivend-fisse wijnen, die enigszins nchting
Sauvignon Blanc gaan, tot njkere, brede wijnen
met wat amandelbitter. Mijn persconlijke voor
keur hebban de wijnen die daar sen beetje tussen-
in zitten. Wijn met wat muskaattonen, maar ook
rijpe citrusvruchten, munt en misschien een bast-
je vuurstean in de geur, wijn die in de smasak rijp
maar fris is, met een fijne structuur.

Grillo vormt voor mij een aantrekkelijke groep bin-
nen de categorie mediterrane witte wijn — 'aan-
trekkelijk’, want hoswel de wijn gemiddeld van
goed niveaw is en er technisch weinig op aan te
merken walt, 15 hij (nog) zeldan acht bijzonder, last
staan groots. Maar det hoseft ook nist sltjd en dat
mag e op het germiddeld heel redalijke prijsniveau
ook nist verwachten. Goeds Grillo koop je woor
rond de 10 euro per fles, hesl goeds al voor 15
eurc. Juiste prijzen voor wat e knjgt, als je het mi
wraagt.

PRODUCENTEN EN WIJNEN

Eind cktober 2021 was ik ean aantal dagen in Pa-
lerma op uitnodiging van het Consorzio di Tutela
Vini Doc Sicilia, om Grille en Mere dBwola te pros-
ven. De proefnotties wind u op onze waebsita,
perswijn.nl. Op p. 30 wolgen mipn vijf favoriete wij-
nen in diversa stijlen en van niat ta missen produ-
centen van Grillo, en voortrekkers van Siciliaanss
wijn in het algemesn.

]
MET DANK AAN
MENDOLA

Grille iz hoogstwaar-
schijnlijk sen echt Sicili-
zanse creatie. Het ras is
gan kruising van catas-
ratto bianco en obibbo
[muscat dAlexandriel,
dia wordt toegeschre-
wan aan baron Antomso
Mendola, ean lattarkun-
dige an ampslograaf uit
Fawara bij Agrigento. Hij
schresf in 1874: Zaad
van witte catamatio
kunstmatig bewvrucht
mat zibibbe tjdans de
bloed van 1863 in majn
wijngaard Piana dei Pari
by Favara; gecogst op
27 sugustus van hetzelf-
da jsar; gezaaid in pot-
ten op 3 maart 1870 en
ontsproten rond 20
mai... an zo had ik hat
genoegen om da eersta
trossen te proeven in de
harfst van 183. [k
draag deze plant op 2an
da woorzanstaznde in-
genieur G.B. Cerletti,
drecteur van hat canc-
legisch station van Gat-
tinara. De raden voor
zijn creatis noteerde hij
i 1904: "Ik knaste de
gewone catarratio van
Siciké met zibbibo om
gan kruising ta werkrj-
gen met de gezamanilij-
ka deugden van besde
woorouders, met als
doel de productie van
gan mear aromatische
marsala’



GRILLO

GOEDE GRILLO
KOOP JEVOOR
ROND DE 10 EURD
PER FLES, HEEL
GOEDE ALVOOR
15 EURD. JUISTE
PRIJZEN VOOR
WAT JE KRIJGT,
ALS JE HET M1J
VRAAGT.

Alessandro di Camporeale,

Vigna di Mandranova 2020, DOC Sicilia

100% grllo van 340 meter hoogte uit de heuvels
van Camporeale, zo'n 20 km ten zuidwesten van
Palermo, wijngaarden op kleilsembodam; koels
gisting in rvs, B masnden rijping sur lis; mooie
geur. perzik en papaja, ctroenschil, fijn kruidig, ka-
mille; ists hartig. sappig. fin zoetzuur, mooi fris,
goede langts.

{Jean Berger, € 15,751

Tasca dAlmenta/Fondazions Whitaker,

Grille 2020, Mozia

100% grille van de kalknjke bodem van Mozia, sen
gilandje woor de kust van Marsala, eigendom vam
da familie Whitaker lvan de marsalal en beroemd
om zijn riines uit de cudheid, molens en zoutpan-
nen; gematigd koele gisting in rvs, & maanden np-
ping sur lig; fraai, njp fruit, perzik, ananas, bloamen,
diepgang: rijp an rijk, weeldsng, zoutig, haast rich-
ting Condrisu, maar met goede zuren.

Vinitas, Vinello.nl, = € 20,4

Baglio del Cristo di Campobello,

Labiei 2020, IGP Sicilia

100% grillo uit de heuvels van Agrigento, wijngaar
dan op 260 meter hoogte op kalkrijke bodem; koe-
le gisting in rvs, 4 maanden rjping sur lis, 3

maanden rijping op fles; wat ingetegen, ofrus-
wruchten, bloemen, verse druiven; compact, goede
balans, stijlvolla wipn met goseds zuren.

[diverza varkopers, o.a. Grand Cru Wijnen an Wine-
style, = € 15,

Caruso & Minini, Naturalments Bio 2020,

DOC Sicilia

100% grillo uit het achterland van Trapani, wijngaar-
den op 450 meter hoogte; kosls inweking van de
druiven, gisting in gebruikte vaten van aiken- an
acaciahout, rjping in rvs met batonnags, 2 maan-
den rijping op fles; moot fruit, perzik. citrusvruch-
ten, cok anijs en kruiden; sappig en rond, goed
droog en precies, genceg frisheid.

[Les Géndreux, = € 12.-

Donnafugata, Sur Sur 2020, DOC Sicilia

100% grillo van het domein Contessa Entalling lin
hat binnenland van West-Sicilié) en wijngaardsn
tussen Marsala en Salemi, gaan tot 650 meter
hoogte op kalkrijke bodems; kosle gisting in rvs,
2 maanden rijping sur lie, 3 maanden rijping op
flas: schoon maar niet technisch, verse druiven, rij-
pe citroen, oregano en munt; lekker sappig, zacht
maar cpwekkend, fijne afdronk.
Winiransport, Tutto Vino, Villa Fatioria, + € 15 )




IS ER NOG TOEKOMST VOOR.... | s |

SOMMIGE VERSCHIINSELEN IN DE WIINWERELD LIJKEN IN SNEL TEMPO ACHTERHAATI D TE
RAKEN. VAN AT COHOL TOT WIINREKJES, VAN BARRIQUES TOT SOMMELIERS: IS ER. NOG HOOP
VOOR ZE? IN § DELEN NEMEN DIVERSE PERSWIIN-AUTEURS DE TOEKOMST MET U DOOR.

WIJN MET ALCOHOL

TEKST: MAGDA VAN DER RLIST

Aanshitend op Dry January pakksn
we het matean groots aan: is er nog
toekomst voor win met alcohol? Wign
bevat per definitie aloohol, dus de
wraag kan korter: is er toakomst voor
win? Ja, natuurdilk, zeggen wil van
Ferswyn, maar alcohol gaat het moai-
lijk: knjgen an dat hesft ook effect op
de consumptie van wijn. Goed voor
ie liff zorgen om zo veel mogslik de
warantwoording voor je gezondheid te
nemen, wordt van leverles warplicht
en als gewoon ervaren. Alcohol past
niat in dat plaate, bewust ganiaten
daarentegen wal.

WIJNWONDER

Bewiuest wal of nist voor iets kiezan,
geldt niet allean woor alcohol of wijn,
maar ook voor viess, zout, suiker, siga-
ren en nog veal meer productan. De
regel is om ze niet te gebruiken of zo
man mogelik, maar cok heerst de op-
vatting: zo af en tos kan geen kwaad.
Allez drast om de mate van innemen
en veel wanlefhebbers denken daar
ower na. ok aan de kant van de pro-
duchie streven velen emaar om een zo
gezond mogelijke wijn op de markt ta
brengen. Hoewsl het sen essentiesl
bestanddeal is, draart wijn niet om da
alcohol, maar staat hij symbool wvoor
een ongeévenaard product met het
warmogen zijn specifisks herkomst en
die kwalitert van de maker ta weerspie-
gelen. Dat blijft sen wonder en won-
deran gaan de wersld noort wit.

nals hoe zij over de toekomst van wipn
denken.

PETER VAN HOUTERT ELISE MOESKOPS

ESMEE LANGEREIS ILJA SCHOUTEN EN
VINCENT VAN TWILLERT




