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Tommasi to liczna familia zarzgdrajgca potednym winiarskim biznesem,
Serce firmy naleicej do prestizowego stowarzyszenia Famighe Storiche
dellAmarone bije wPedemonte, wValpolicelli Classico, jednak rodzina

robi daf wino wwielu innych regionach Wioch.

zPierangelo Tommasim, ayrektorem zarzadzaineym
Tommasi Wne Estates, rozmawia TOMASZ PRANGE-BARCZYNSKI

Wazyscy clonkowie familii s zaangadowani wprzedsigbiorstwo pod szyldem
Tormmasi. Tojeszcze rodzinna firma czy jukrodzsinna korporacia?

Byligmy firmg rodzinng, teraz jesteimy rodring, kidra marrgdaa firmg. To z pozory te same
slowa, jednak macz co innego. Rozrodliimy s, jesteimy grupg kilku biznesdw, kisrymi
trreba raregilead. Pracujemy razem od 26 s, Kaddy 2 nas doedsl do swej roli, wie, co ma
robic, teraz trzcba tylko utrzymad dragyme razem, tak by wszysiko prachiegalo gladko. Oczy-
wiicic dyskutujemy - a poniewad waryscy mamy pra rolnikdw, te dyskusic bywajg bardzo
intensywne. Ale pracujemy ze sobg nie od wezoraj. nie od tygodnia. To, do czego doselismy,
jest efeltem wipildpracy i lego, te jesteimy sobie blisey.

Jak 10 byto na pocrytku? Jak  podwirkowy drufyng pilkargky? Tam powiedeial - bty
bedeiesr bramkarzem, a ty napastni kiem?

Nie, ka#dy  nas mial wyohratenic, co choe robit dla Brnry. Ocrywidcic, ojcicc odegral role
lidera, starad si¢ wapderad nasze wybory, ale np. Giancarlo jus jako chlopak wiedsial, fe chee
zostal winiarzern. Datego kextaberl sic w sekotach enologicznych, najpierw drodnicj, potem
na uniwersytecic. Ja ¢ kolei nezylem si od mlododci cnterech jgzykdw, lubilem podrdie,
wige kiedy dolgczylem do redzinnege proedsighionstwa, dostaber seansg, by zaimowat si¢
cksportem. 1 to byla moja pierwsza praca. ¥ crasem preychodrily kolejne zadania. Dizid
pestem dyrektosem zarrgdzajacym Tommash. Jeden 2 baryndw swielnic zna she naspreeday,
ale nie podriduje za granice, bo nie naucryl sig wystarczajgoo dobrze angielskiego - pracuje
wigc na rymku bolealmym, Nastgpny zmigh sig hotclarstwem i studiowal w tym kierunka, Dzig
rarzydra min. navrym hotelem Villa Quaranmta w Ospedaletio, w Valpolicelli Za trry, cxtery



IKONY WINA: TOMMASI

Cheemy wprowadzic Casisano na kolejny, wyZszy poziom - to wymaga czasu, uwagi, wysilku.
(Otwieranie kolejnych winiami to nie kupowanie znaczkéve. Musimy by¢ ostroini.

Ekologia todzié gorgcy temat wwiniarstwie. Mimo to tylko niewielki procent
wioskich winiarni ma odpowiednie certy fikaty i w og dle interesuje sie problemem.
Jak dote] kwestii podchodz rodzina Tommas i@
To rzeczywisde wratliwy temat na osobng rozmowe. Ujmujac reecz w skrdcie - na raze
uprawiamy nasge winnice w sposiob mréwnowazony. Kolejiny etap to uprawa ckologiczna.
W niektérych miejscach juf ja stosujerny, ale nie wszedzie To, fe wierzysz w uprawe eko-
logiczna, nie oznacza jeszcee, fe od razu mogesz ja stosowac. Jestesmy eko w Bazvlikacie,
w Paternoster. Prawde mawige, ten byp uprawy stosowany byl tam, jeszcze zanim kupilismy
posiadioés. Ale to 600 m np.m., gleba wulkaniczna - jest latwo. Podobnie De Buris - to nasza
najwyiej kezgca parcela w Valpolicell, idealna do uprawy ekologicznej. Miestety, w nizszych
partiach nie rawsze jest to moiliwe.

DMugofalowy plan jest taki, by krok po kroku konwertowaé winnice tam, gdzie jest wo
modliwe. Mie motemy podaiad za rynkowymi trendami, jesli w nie w pelni nie wierzymy:
Mie czuje tei potrzeby, by np. na etykiecie De Buris widnial ekologiceny certyfikat.

Trudno nie odniesé wraenia, 22 wos@tnich latach producenci w Valpolicelli

miocniej wspieraja pewne kategorie win, jak ripasso czy amarone, azapominajg
nieco chotby o podstawowej valpo.

To nie jest preypadek Tommasi. Naturalnie, musimy patrzec na to, co sig drieje na swiecie,
jednak warystkie kategorie 53 dlanas rownie waine. Jesli zacrynamy prace na nowym rynku,
rawsze wehodzimy z trofka: valpolicella, ripasso, amarone. To jest peden obraz naszej winiarni,
a jednoczeinie trey roine kategorie cenowe. Nie ma wigc mowy, debyimy skupiali sie na
jednym, a odpuszczali drugie.

Do tego portfolio dotaczyto wino szczegdine: diugo starzone amarone zwyjatkowej
winnicy. Czym jest De Buris?

W 2000 rokn udzlo sie nam kupic niewiclky parcele La Groletta. To czeic legendarnego
siedliska La Grola w zachodniei Valpolicelli Classico. Na niecabych dwach hektarach roénie
tam klasyceny restaw lokalnych odmian: corvina, corvinone, rondinella i oseleta. Praez
pierwsze osiem lat Giancarlo eksperymentowal. Uznal, ie dopiero rocznik 2008 spelnia
jego oczekiwania. Wino zaprezentowalismy 12 paidziernika 2008 roku, po deiesiecioletnim
dojrzewaniu. Sprzedajemy je jako osobny projekt, ?-Smi.gcy butelek w roczniku, Do tej pory
wypusciliémy trzy: 2008, 2009 i 2000. Na pewno beda 2011 2012, nie bdrie natomiast 2014,

cho¢ ze wigledu na stosowang metodg produbi appassimento roczniki w Valpolicelli nie
maja af tak kluczowego znaczenia, jak np. w Montzlcino.

Powiedziat pan na poczathu nasze | rozmowy, e macie rolnicze ona. Jaki jest
wrwigzkuz tym styl win Tommasi?

Myéle, 2e najlepiej mowia o tym same wina - cheemy je robic tak, by byly wypijane, a nie
tylko degustowane. Oczywiscie, zalezy nam na wysokiej jakosci, ale to tylko jeden z elemen-
tow. Na kazdym poziomie cenowym, w kazdej kategorii, wina muszg byé adekwatne do tego,
czym 53 - inaczej w przypadku podstawowe] valpolicelli, inacej przy amarone z pojedynczej
parceli - zawsze jednak ludzie maja odcruwac preyjemnodc, gdy je pija. Ocrywiscie, nie
mude byé tak, e jakis techniceny defekt spowoduie, #e w opdle nie beda cheieli pic naszveh
win. Jedne moga im smakowaé bardriej nit inne - nam jednak zaleiy na tym, aby cheieli
siggngé po drugi kieliszek, bez wegledu na to, czy probujg klasycznej valpo, cry De Buris.

Przyznajg, ie w czasie zorganizowangj z przepychem premiery De Buris bybem
zdumiony, widrac, jak caty familiy odgrywacie role sommelierdw | przez caty
wieczér nalewacie wing 250 gosciom. Grunt to rodzina?

Rodzina to nasza sila - coé, co czyni nas wyjatkowymi, buds szacunek. Coé, za co jestesmy
doceniani na calym swiecie.

Prowadzimy
nasze winnice
W sposob
ZrOWNowazony.
Kolejny etap

to uprawa
ekologiczna.



Wiele twarzy valpolicelli

Amarone znane jest wazystkim milodnikom wlogkich win. Ripasso cenig sobie zardwno
amatorzy, jak i profesjonalisci Na wzgdrzach woladl Werony powstaje jednak duZo wigeej
znakomitych win nalezacych do tej rodziny.

VALPOLICELLA ROZCIAGA SIE na przestrzeni ok, 30 km migdiy
jeziorem Grada na rachodzie i doling lasi na wschodzie. fego
wschodnig i pélnocna krawed? tworzy pasmo Lessini stanowiace
jui preedgérze alpejskie. Region poprzecinany jest kilkoma bieg-
ngcymi z polnocy na potudnie dolinami. Wysokoéé nad poriomemn
maovrza, bliskosé Alp oraz dystans od Gardy, znad ktdrej do winnic
docierajg masy chlodnego gorskiego powietrza, tworzs kombinace
wielu mezo- i mikroklimatow majacych wplyw na régnorodnosé
powstajgoych tu win.

Obszary polodone najblizel jexiora, obejmujace Sant’Ambrogio
di Valpolicella. San Pietro in Cariano oraz doliny Fumnane, Marano
i Niegrar, tworza czest Classico. Osobng strefie stanowi dolina Val-
pantena, pnaca sig w strong gor = pélnocmych preedmiesc Werony.
Lezgce dalej na wschad doliny 1llasi, Tramigna i Meszane naleia
do .owyklei” poc Valpolicella.

Wina robi sie tu ghiwnie z lokalnych odmian: corvina, corvinone,
rondinella i molinara, choé dozwaolone 53 takie oseleta, dindarella,
spigamonti i inne. Rwnie wiele jest stylow. Podstawowa valpoli-
cella to lekkie, raeskie wino preeznaczone najcegéciej do picia za
miodu. Jej nieco bardsiej krzepka odmiang stanowi valpolicella
superiore — dojrzewajgca oo najmniej rok w beczoe, 0 minimalnej
zawartoéci alkoholu na poziomie 12 proc. Na przeciwleglym bie-
gunie jeili chodei o styl, mamy amarone della valpolicella. Wino
powstaje z gron podsuszanych wiele miesigey na sbomianych
matach bgdi w skrzynkach. Owoce 53 tak skoncentrowane, e
daja geste, strukturalne, niezwykle pachngce wino o zawartosc
alkoholu nierzadko przekraczajacej 16 proc.

Amarone jest winem nanym od niedawna. Tradycyjnie w Val-
policelli z podsuszonych winogron powstawalo stodkie recioto.
Jak glosi legenda, pod koniec xrx wieku pewien winiarz odkryl, ze
w jednej & beczek w jego piwnicy fermentacja nie zatrrymala sig,
a droidie przefermentowaly caly niemal cukier. Powstalo wino

nie stodkie, a ,gorzkic’, jak mowia Wlosi - anaro. Stad wzigla
sig nagwa amarone. Jego prawdiwa popularnodc to kwestia kilka
ostatnich dekad.

Poniewaz proces produkcji amarone jest drogi, co praeklada
si¢ Na jego ostatecing ceng, winiarze preypomnieli sobie o starej
metodrie wibogacania valpolicelli poprrez macerowanie mbodego
wina na wythoczynach po amarone. Tak powstalo ripasso, zwane
nickiedy mlodszym bratem amarone. Koszuje odpowiednio mniej,
jest bardriej uniwersalne i od diuiszepo czasu robi swiatows kariere.

Réinorodnosé siedlisk, klimatdw, odmian i styliw win w Val-
policelli mieli okazjg pornac i docenit wezestnicy dwudniowych
warsztatow Advanced Valpolicella Education Program (ver),
ktére w hotelu Bristol prowadzil pod koniec paidriernika Say-
mon Milonas.

Program edukacyiny dotyczgcy Valpolicelli prowadzony jest
na trzech poziomach - podstawowym, dla miloénikdw wina;
raawansowanym - na razie odbyl sip w trzech krajach europej-
skich - 1 tzw. ambasadorskim, ktérego pierwsza edycje Szymon
ukoniczyl w Weronie. W 2022 roku podobny program ma byt we
Wioszech powtdrzony. Spoérod blisko 30 uczestnikéw warszawskiej
edycji wielu juz planuje aplikowaé na bardziej zaawansowany kurs,
w czasie ktorego bedzie moina poglebic wiedee o regionie i winach.
Wydarzenie bedzie polacrone  impreza Anterprima Amarone,
cryli prezentacja aktualnego ika stynnego wina, co dodatkowao
pobudza zainteresowanie ludzi z braniy oraz entuzjastiw,

Program, poza ciekawymi degustacjami, daje tei duio wie-
dey teoretycznej — o geografii i klimacie poszczegdinych dolin,
o wplywie wysokoéci np.m. oraz skiadu gleb na uprawe, o spe-
cyfice procesu suszenia winogron, cxy roinicach miedey tra-
dycyinymi i modernistycmymi producentami. Zainteresowani
znajdg informacie o wsaystkich modulach ver na stronie
www.consorzimvalpolicella it
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